
LAUDO DE CONDIÇÕES SANITÁRIAS E DE HIGIENE
ESTÁDIO OLÍMPICO _ ESTADO DE GOIÁS



Nome do estádio: Centro de Excelência do Es rte A t'. Eurico Godoi

lido do estádio: Estádio Olím lco
Endereço completo do estádio: Avenida Paranaíba ci Rua 74, quadra I I 7, lote: Area. SN,

Setor Central
Cidade: Goiânia

CEP: 74075-l l0Estado: Goiás
Telelone: 6? 3201-6059Site: ov.br

rietário: Estado de Goirís
1'elefone: 62 3201 -6059

Gestor do estádio: Secretaria de Estado de Es rte e Lazer
Telefone: 62 :t201 -6059

iri Ílssional do Res nsável: Secretário de Estado

Clube nsável lo uso: Todos os clubes de Íutebot de Goiás
Telefone : (62) 39 46-7 43 5. (62) 309 l -3 595. (62)
32 I 0-3 333, respectivamente.

E-mail : goiás1@ goiasec.com.br,

torcedorra coiania.eso.br
brarl

assessoria@atletic
rvww.vil aÍt.com.br

soianiense.com.br

1) IDENTIFICAÇÃO DO ESTÁDIO

IDf, NTIFICAÇÀO UO SOLICITANTE

Nome: Júlio César Chaul Telefone: (62) 3201 -708 I

E-mail: estadioserradouradaír?emai I. com

DATA E HORA DA VISTORIA

Data: 20. 24.27 (realização das vistorias e

elaboração do Termo de Intimação) e 28 (confecção
do laudo)

Hora: das 14 às l8 h.

E-mail : ederson.rodrigues@soias.sov.br

E-mail : ederson.rogrigues@teoias.sov.br

Site:wwvu. goiasec.com.br.
wwr'.vilanovafc.com.br.
wwr,ry'.atleticogoianiense.com.br
wv'w.goiania.esp.br. etc.



2) CARA("IERiS'tlcAS (;llRAIS l)O ESTÁDIO

o Capacidade de público do estádio: 12.500 pessoas

o Quantidade de setores: I setor + I tribuna

o Quantidade de lanchonetes por setor: 0ó

o Quantidade de postos de atendimento médico: 2

o Quantidade de vestiários para árbitros:02

r Quantidade de vestiários para atletas: 04

o Outras observações.



DOCUMENTO APRESENTADO DENTRO DA
VALIDADE

CARATER DA
DOCUMENTAÇÃO

Plano de Limpeza e

conservação (Questão 2.2)
Certificado de Empresa
contrâtadâ para control€ de
Pragas Urbanas (Questão 3.2)
Evidência de treinamento ou
capacitação dos manipuladores
de alimentos (Questão ,1.2)

Conta de água e esgoto
(Questão 5.1)
CertiÍicado de Limpeza do
reservatório de água potável
(Questâo 5.3)
Outorga e laudo de
potâbilidâde. (Questâo 5.4)
Alvará do Posto Médico
emitido pela VISA. (Questâo
6.1)
CRM do médico responsável
pelo posto médico. (Questão
6.2t
Contrato e licença da empresà
de resíduos infectantes
(Questâo 6.14)
Contrâto com empresa
prestadorà de serviços de saúde
(Questão 6.15)
Contrato com empresa de
ambulâncias ou oficio com
Serviço de Atendimento Médico
de Urgência municipal (6.16)

S/MQNÀofl S/MQnÀrfl RESTRITIVA

,VMINÀoQ

.vMtNÀoQ

.tlMINÀoO

.S/MlNÃoO

.§,1MONÀoC)

.§1MINÀoO

RESTRI'TIVA

RES'TRITIVA

,vMlNÀoQ RESTRITIVA

.§IMINÀoO RESTRITIVA

.SIM O NÀoC)

^S1MONÃoO

,S1üONÀoO

,SIMONÀoO

RES'IRITIVA

RESTRITIVA

.S/MO NÃoO .çIMO NÀoO RESTRITIVA

^çIMONÀOO .9/MONÃOO RESTRITIVA

SIMONÀoO .§/MONÀoO RESTRITIVA

.ç1MONÀoO .Y,t/ONÂoC) RESTRITI VA

Observações sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:

. Poço artesiano desativado.

Segundo a direção do estádio, os serviços médicos e de ambulância são de
responsabilidade dos clubes que faze jogos no estádio;

Quanto ao contrâto e licença de resíduos infectântes, nos informou que a
coletâ dos resíduos sólidos (infectantes ou nâo) gerados nos dias dos jogos é

feita pela COMURG, empresa municipal de coletâ de resíduos.

Outorga ou lâudo de potabilidade da água não se aplica' umâ vez que não
existe fonte âlternâtiva. Utilizam somente água do Sistema Público de
Abastecimento (SANEAGO).

a

3) DOCUMENTAÇÃO



(3) Relevância Alta

Nír'eis de Risco

cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 (quatro) níveis de risco possíveis

para as opções de resposta. os quais foram desenvolvidos de acordo com as situações

diagnosticadas nos estádios de futebol. Para cada resposta foi atribuído um valor

associado à conformidade do quesito e ao risco à saúde humana e/ou meio ambiente

associado ao grau de não conformidade. a saber:

(0) Não se aplica - Quando o quesito observado não se aplica no estádio em

questão;

( I ) Mínimo: Não apresenta restrições associadas.

(2) Regular: Apresenta restriÇões que devem ser resolvidas em cuÍo prâzo'

(3) Crítico: Apresenta restrições que devem ser resolvidas imediatamente'

Matriz de Impacto

A saída da matriz de impacto é obtida a partir inteÍseção entre a relevância de

cada quesito com o nível de risco de cada resposta obtida. Assim, é possível identificar

o impacto do quesito para a saúde humana e/ou ao meio ambiente, que é dividido em

três faixas:

Pouco significativo.

Medianamente signifi cativo.

Muito significativo.

Não aplicáveis; não observadas; ou qualitativas'

ll is co

Relevância
Mínimo

(l)
Regular

(2)
Critico

(3)

Baixa ( I ) 1:2 113

Média (2) ).)

Alta (3 )

No exemplo abaixo. o item l.l possui relevância 2 (dois), o que significa ser

uma relevância média em relação aos outros quesitos avaliados no Instrumento de

Verificação das condições Sanitárias e de Higiene. Desse modo, a altemativa "sim"

l:l
2:l

3:1



4) CRITÉRIOS DEAVALIAÇÃO

O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da area de

Condições Sanitrírias e de Higiene. Cada quesito quantitativo possui até cinco opções de

resposta" a saber:

AP

NAT

NAP

NO

Atendido

Atendido parcialmente

Não atendido

Não aplicáveI

Não observado

A fim de garantir o diagnóstico qualitativo e para especificaÍ determinadas

situações não definidas nos padrões de respostas associadas a cada quesito, todas as

perguntas possuem espaços paÍa comentários adicionais, especificações técnicas'

análises subjetivas. explanações das variáveis possivelmente identificadas durante o

processo de visita ao campo. bem como, a análise critica do vistoriador. Aind4 devem

ser adicionados documentos comprobatórios e de evidência tecnica, tais como:

fotografias. certificados, declarações. licenças, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicável em mais de um ambiente no

mesmo estádio (por exemplo. dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestiários, etc.).

o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito

de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado não for observado durante a visita' a altemativa

referente a essa pergunta deve ser marcada na opção 'NO" (não observado) no

instrumento, bem como. vir acompanhada da devida justificativa da não observação

deste quesito no espaço relerente aos comentários adicionais'

Níveis de Relevância

Cada quesito avaliado possui um dos 4 (quatro) níveis de relevância dentro da

subárea considerada. A saber:

(0) Qualitativo

(l ) Relevância Baixa

(2) Relevância Média

AT



possui risco I (um) porque não possui restrições associadas e por isso o impacto é

pouco significativo. A altemativa "Em parte" possui risco 2 (dois) porque possui

restrições associadas que devem ser resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto

medianamente significativo. A altemativa "Não" possui risco 3 (três) porque possui

restrições associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo.

Em cada subárea deve ser contabilizado o número de questões verdes, amarelas

e vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificação da magnitude do

impacto de cada restrição e na deÍinição das prioridades de solução das não

conformidades. a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes. e para a avaliação

final do estádio. Adicionalmenle. deve ser realizzda a contabilização do número de

questões qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o

número de quesitos classificados como "atendidos". "atendidos parcialmente". "não

atendidos". "não aplicáveis" ou "não observadas" na tabela disponibilizada na análise

parcial de cada subárea do instrumento. A saber:

1. Subárea
Resultado

x lmpactoRelevância
Descrição

Item

lm
m a

0
NONão observado. (Especificár no comentário o motivo da não

aFo)
2

ntário

1

Diagnóstico Qu{ntitâtivo (pars cadâ subáreâ)

Número de questões da subárca

Númcro de quesktcs qualilali!a\

Total de questttes atendidas

Àtendimento em relação ao tolal (ART)

EquâçIo I

Iotal de queslôes nâo atendidas

Totâl de questôes nâo âPlicáveis
Atendimento da subáre{ (AS): Equação 2

'I-oral de questões atendidas com rcstriçào

Quesito
AT 1

2
NAINão.

0NAPNãõ=pnEvel.

A_
r L-H



O atendimento em relação ao total (ART) corresponde ao percentual de

atendimento da subárea (AS) em relação ao total de questões quantitativas do

instrumento. e será obtido a partir da equação l. presente no instrumento:

Onde

,4I é a quantidade de quesitos atendidos;

lP é a quantidade quesitos parcialmente atendidos;

Tq é o tolal de quesitos da subárea;

Q/ é o número de quesitos qualitativos da subárea;

Nl é o número de quesitos não aplicáveis ou não observáveis.

I/ é o número total de quesitos do instrumento.

Para a obtenção do diagnóstico qualitativo é necessário listar e analisar

os tipos de restrições ou problemas encontrados em cada subárea, acompanhada

respectiva análise critica e propostas de melhorias para cada não conformidade

encontrada.

O atendimento da subárea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que

atentem às conformidades legais ou normativas em cada subárea, e será obtido a partir

da equação 2 presente no instrumento:



5) INSTRIIMENTO DE VERIFICAÇÀO DAS CONDIÇOES SANITÁRIAS E DE HIGIE),rE

1. lnstalações Sanitárias e Efluentes

Resultado

X lmpacto
DescriçãoItem Relevância

ATSim. Todos estáo limpos e conservados

AP 2Em parte. Algumas áreas necessitam intervençóes. (EspeciÍicar no comentário)

NATNáo. Todos dos banheiros apresentam pro blemas de limpeza e conservãção
r no comentário

0NONão observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

Comentário

1.1 2

A quantidadê de sanitários masculino/fêminino no gstádio atênde a capacidade de p-úblico do

eúdio, segundo os rêquisitos êxposto3 abaixo? (Doc. Ref : Porteria CVS No 02/2010)'

Homens:
mínimo de mictótios: 0,7 x talooL oBS: Em caso de mictÓio em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictôio
mínimo de vasos: 0,7 x (N/200l
mínimo de lavatóios: 0,7 x (1,t200).

Mulheres:
mínimo de vasos: 0,3 x (N/50);
mínimo de lavatôios: 0,3 x (N/150)

ATSim, ã quantidade de sanitários atende a capacidade máxima de público do estádio

AP 2(x)Náo, a quantidade de sanitários aten te a capacidade máxima de

úblico do estádio
de apenas parcialmen

NATNão possuem sanitários

0NONáo observâdo

Conrentário: Para hômens (N=capacidad
nêcessários: 87 mictÔrios, 43 vasos e 43
58 mictórios, 25 vasos e 34 lavatÓrios Portanto, atende parcialmente'
para mulheres (N= capacidâde de público=12.500: número de vasos e lavetórios necessários: 75 vasos

25 lavatôrios. ô estádio possui 39 vasos e 31 lavatórios para o público feminino. Portanto, atend

de mictóÍios. vasos e lavatôrios
lestinado pâÍa o público masculino

e de público=12 500: número
lavatórios. O estádio Possui d

e

rcialmente

21.2

Existem banheiros pâra PNE (Pessoas Gom necessidades especiais) em número §rrficiente'. ou

se;a, no mínimo 2 sanitários parâ cada gênero, em cada setor do êstádio? (Doc Ref': Menual de

Rácomendações para a segurança e coniorto nos Estádios dê Futebol - FGV/20í0, seção í5D).

ATSim, existem ê a quantidade de sanitários aten dâde máxima de Público dode a capaci

2APSim, mâs a quantidade de sanitários aten rcialmente a capacidade máxima

úblico do estádiode
de apenas pa

3NATNáo possuem sanitários Parâ PNE

0
Náo observado. (Espêcificar no comentáriÔ o motivo da não obsêrvação)

Comentário

os bânheiros do êstádio estiio em boas condições de limpeze e consêrvação? (ooc. Ref.: Manual

de Rêcomendações pera a Segurança e Conforto nos Estádios de Futebol - FGV/20í0)'

1(x)

1

1(x)
estádio.

NO

1



os benheiros estáo dotados de instalações e equipamentos para quê seiam adequadamente
providos todos os materiais de higiene (papel higiênico, dispositivo de secagem de mãos ou papêl

ioalha não rêciclado e sabonete líquido)? (Ooc. Ref.: Manual de Recomendações pare a SeguÍença
e Conforto nos Estádios de Futebol - FGVI2oí0).

ATSim, os banheiros estáo dotados de instalaÇóes e equipamentos com os
teneh

materiais de

2Sim, os sanitários possuem instalações e equipamentos e material de higiene, mas em
quantidade insuÍiciente para o âtendimento ao público.

NAT 3Não possuem inslalaÇóes, equipamentos e material de higiene

NAP 0Náo possuem sanitários

0NONâo observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaÉo)

14

Comentário

As lixeiras dos banheiros comportam a utilização de sacos plásticos, além de serem providas de
tampa ê dispositivo para abertura sem acionamento manuel (eletrônico, sênsor ou pedal)?(Doc.
Ref.: Manual de Recomendaçóes para a Segurança e Conforto nos Estádios de Futebol - FGV/2010).

AT

AP 2Não. As lixeiras são de oulro tipo

2Não possuem lixeiras

NAP 0Não aplicável. Não possuem sanitários

NO 0Não observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da náo observação)

Comentário

Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitários gerados no estádio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/í999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitário; Lei Federal 11.44512007; Decreto Federal
7.217120101. OBS.: SoluÇoes alternativas de trâtamênto de êfluentes somente podem ser aceitas
câso não haja rede pública de esgotamento sanitário ne proximidede. Caso exista a rede pública de
saneamento no entorno do estádio e o mesmo, ainda assim, utilizar soluçõês ãlternetives dê
esgotemento, favor marcar a questão 1.6 como NAT - Não atendida e especificar essa situação nos
comentários.

Está interligado a rede pública de esgoto

AT
Possui soluÉes alternativas de tratamento de efluentes (fossa sépticá/sumidouro) que
obedecêm às normas editadas pela entidade regulâdora e pelos órgãos responsáveis
pelas politic€s ambientais, de saúde e de recursos hidracos.

NAT
Po-ssui soluÉes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem às normas editadas pela entidade reguladora e pêlos órgãos
responsáveis pelas politicas âmbientais, de saúde e de recursos hidricos.

NATNáo possui tratamento de efluentes

NO 0Náo observado. (EspeciÍicar no comentário o molivo da náo observação)

'1.6 3

Comentário

|./

I

1(x)

1.5 1

Sim, as lixeiras atendem ao especificado. 1(X)

NAT

1(x)

1



As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removíveis pere inspêção? (Doc Rêf': ABNT

8í60/í999 - Sistemas Prediais de Esgoto Senitário).

ATSim, todâs possuem tampas removiveis para inspeçâo.

NAT 2Não, pelo menos uma náo possui tampas removíveis paÍâ inspeção

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

Comentário

Os banheiros são dotados de sistemâs de ventilaçâo ê/ou exaustáo eficientes para o exterior? (Doc
Ref. NR 24.í.26b - Ministério do Trabelho e Emprego; Código de Obras do Município).

ATSim, possuem venlilaçáo e/ou exaustão adequada

NATNão, os sanitários náo possuem ventilação ou exâustáo adequada

NAP 0Não aplicável. Não há sanitários

NO 0Não observado. (EspeciÍicar no comenlário o motivo da náo observação)
2

Comentário
1.8

RESULTADO

Total de questões atendidas:

Total de questõês não atendidas:

Total de questões náo eplicáveis:

Totâl de questôes atendidas com restrição:

OIAGNÓSTICO QUANTITATIVO

Número de questóes da subárea:

Número de questôes qualitativas:

I

0 10,AYo dê '11,8%

0

0

1

Máximo
possivel

Atendimento em releção eo total
(ART):

7 Atendimento da subárea (AS)

ÁPÍ =

(r.&t d. qt.srà.t - Q!.urá,lB - tlb

O@!4.,d. JsDt .-QB.lÉ.t@
' t*.1d. o"..ü-orcr-.*

,Or-3.6ilt!ú 'Édí\oú.a..ta..nÃéd+l#,
(O!.r.ü. d. Íll'Í'r.-Qs.l..àrcFlvlr/irt.&tt

1(x)

'1.7 1

1(x)

\



2. Condições das lnstâlações Prediais e Circulações e Gerênciamento de Resíduos Sólidos Urbanos

Rêsultado

xItem Relevância Descrição

As dependências do estádio, como arquibencadas e ecêssos estão em boas condições de limpeza

e con;ervação? (Doc. Ref.: Menual de Rêcomêndaçôês pera a Sêgurança e Conforto nos Estádios
de Futebol - FGV/20í 0).

ATSim. Todâs eslão limpas e conservadas

2Em parte. Algumas áreas necessitam intervenções. (EspeciÍicar no comentário)

NATNáo. Todas as dependências apresentam problemas de limpeza e conservaçâo

NO 0Náo observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

2

Comentário

O Estádio possui plano de limpezâ e conservaçâo por escrito e está implêmêntado?

ATSim, o estádio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano)

2Sim, mas o estádio não está atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano)

NATNáo, o estádio náo possui plano de limpeza implementado

NO 0Náo observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da nâo observaçáo)

2.2 2

Comentário

Qual o agente responsável pela limpeze do estádio?

Funcionários do estádio

B(x)Empresa terceirizada

CDiaristas

Outros. (Especificar nos comentários)

0

comentário

2.3

Quâl a frequênciâ em que a limpeza do êstádio é rcalizada?

Antes e/ou depois dos dias de jogos (especifiGlr no comentário)

CSemanalmente

DMensalmente

EOutro. Especiricâr no comentário

Comentário

2.4 0

lmpacto

1(x)

AP

2.1

1(x)

D

B(X)Diariamente.



O estádio realiza a coleta dos resíduos sólidos gerados nas suas dependências? (Doc Ref':

Política Nacionel dos Resíduos Sólidos - Lei í2.305/2010).

AT

APSim. Mas a coleta dos residuos sólidos não possui peÍiodicidade

NATNào. o estádio não realiza a colela dos residuos sÓlidos

NO 0Náo observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo dâ náo observaÉo)

comentário

2

Qual o agente responsável pela coleta dos resíduos sólidos no estádio?

A (x)Sistema de coleta da prefeitura

BO estádio possui um sistema próprio de gerenciamento e coleta dos resíduos sólidos
(Apresentar o PGRS implementado)

cA coleta dos resíduos sólidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa

DOutro. EspeciÍicaÍ no comentário

Comentário

2.6 0

!lá coleta seletiva dos resíduos? (Doc. Rêf.: Política Nacional dos Residuos Sólidos - Lei

í2.305/2010).

Sim. o estádio realizâ â coleta seletiva dos resíduos e o encâminha pâra cooperâtivas

ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

NAT 2(x)

NO 0Não observado. (EspêciÍicar no comentário o molivo da náo observação)
2

Comentário

2.7

sepâredo3 pera rêsíduos orgánicos e inorgânicoa? (Doc. Rêf.: Portaria cvs No 02120í0; ResOIUção

Rtic n" ltatzoo+ da ANvlsA)'
os abngos de resídúos devem atender às sêgu,naes especifrcações:a) prever abeduras para 

.ventilaçã_o
iom árãa mínima ae 1/20 da área do piso:b) ter as aberturas dotadas de telas ou outn foma de proteção

contra entrada de vetorcs:c) dispor de ponto de água para higienização ao final de cada coleta:d) dispor

de ralo pan captaçào de água àe lavagem, ligado à rede de esgoto;e) ter písos e paredes íêvêsÍidos de

mateiai tiso, res,siente e lavável:1 ter fétcil acesso aos veículos de coleta e espaço suiicionte para

Há abrigo de resíduos e equipamentos (caçambes e lixeiras) dimensio
acondiciónamento correto dos residuos sólidos gerados nas dependências do está

nados pâra o
dio e quê seiam

ope ração dos e q ui Pamento s.

Sim. O local atende às êspeciÍicaÇões, os equipamêntos estão em boas condições e

comportam lodos os residuos gerados.

NATNão. Não há locais que âlêndam âs especificaçóes ê os equipamentos náo existem e/ou

náo estão em boas crndiçóes para o armazenamento dos resíduos gerados

NO 0Náo observâdo. (Especiícar no comentário o motivo da náo observaÉo)

Comentário

2.8 2

1(x)Sim. É realizada a colela dos residuos sólidos com periodicidade.

2

1

Não, o estádio nâo realiza coleta selêtiva dos residuos.

1(x)



2.9 1

o estádio possui Plano de operação, Manutenção ê Controle (PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portâria do Ministério da Saúde no.3.523 de 28 de agosto de
í998?

Sim, o estádio possui um PMOC implementâdo

Sim, há PMOC mas este náo é seguido corrêtamente. (EspeciÍicar no comentário a
periodicidade da limpeza).

AP

NAT 3

Não se aplica. Não há condicionadores de ar no estádio NAP 0

Não observado. (Especificar no comentário o motivo da náo observação) NO 0

Comentário

RESULTADO

DIAGN STICO QUANTITATIVO

Número de questóes da
subárea:
Número de questões
qualitativâs:

Total de questões âtêndidas
Totãl dê questões não
atendidas:
Total de questões não
eplicáveis:
Totel de questões atendidos
com restriçâo:

I
3

5

1

0

0

Atendimento em relacão
eo total (ART): 7,0% de

Máximo possivel

8,80/o

Atêndimento subárea (AS):

ART =
d.5$t {_Q*al,'êt§.J

(Qr.r.y, á. st U..-tà/aarl. rtrr*,vL.ar!i.b.t t...t d. qsJ.&rQr..a$..r4

tot êstàes a,r.,Àtddt airn r6?ncôa5\
Oü.Jrõ.s .{tt'rdidos + I ].-..--.---=-- I

(T otal d. qrestôcs - Qnolltúvos - Nro AdtcáÃ,tE

Resultado
X lmpactoItem Rêlevância Descrição

Os estabelecimentos de venda e/ou manipulação dê alimentos do estádio estão em boas
condições de limpeza e conservação? (Doc. Ref.: Manual de Recomendaçôes para a Segurança e
Conforto nos Estádios de Futebol - FGV/2010).

ATSim. Todos estáo limpos e conservados

APEm parte. Algumas áreas necessitam intervençóes. (EspeciÍlcar no comentário)

Não. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e
conserv

NAPr

\ .e/NONão observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

3.1 2

1{x)

2

Nâo. Náo existe um PMOC. (Especificar no comentário a periodicidade da limpeza)

3. lnstalaçôes e Higiene das Árees de Venda e Manipulação de Alimentos

1{x)

NAT

0Não se aplica. Náo hà áreas de venda e manipulaÇão de alimentos.



Comentário

O estâbelêcimento é submêtido ao Controle lntêgrado dê Pragas Urbanas (ações que impeçem a

atreção, o abrigo, o acesso e a proliferação de vetores e prages urbanes)? (Doc' Ref: Resolução
RDC n" 216/2004 dâ ANVISA).

ATSim

APSim, mas náo há periodicidade

NAÍNáo

0NAPNâo se aplica. Náo há áreas de venda e manipulâÉo de alimentos

NONãô observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

3

As caixas de gordura e de esgoto estão localizadas fora da áree de prêparação e armâzenamenlo

de alimentost (Doc. Ref.: Resoluçáo RDC n" 216/2004 da ANVISA)'

ATSim

NATNão

NAP 0Náo se aplica. Não há áÍeas de venda e manipulaçáo de alimentos

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

Comentário

3.3 3

As superfícies do local de manipulação de alimêntos como]]iso' parede e teto são- reves-tidas-de

."t"iiri fi"o, impermeável, lavável e de fácil higienizâçáo? (Doc' Rêf: Resolução RDC n'216/2004

da ANVISA).

Sim, estão em bom estado

2APSim, mas apresenlam rachaduÍas' trincas, goteiras, vazamentos, bolores e/ou

descascamenlos
NAT

Não. O material empregado é inadequado

NAP 0
Náo se aplica. Não há áreas de venda e manipulaÉo de alimentos

NO 0
Não observado. (EspecilicâÍ no comenlário o motivo da não observaÉo)

Comentário

3.4 2

Os ralos presentes no interior do
com tampas escãmoteáveis (que

estabelecimento de venda
permitam fechamento)? (

e/ou manipulação são sifonedos ê

Doc. Rêf.: Resolução RDC n" 216/2004

da ANVISA

Sim

NAT
Não

NAP
Náo se aplica. Náo há áreas de venda e mãnipulação de alimentos

NO
Não observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da náo obseNaçáo)

2

1(x)

0

1

1(4

1(x)

0

Él



Comentário

A área de preparação de alimentos possui iluminação adequada com luminárias protêgides contra
explosão e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolução RDC n' 2'1612004 da ANVISA).

ATSim

NATNão

NAP 0Não se aplica. Não há áreas de venda e manipulaçáo de alimentos

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaçáo)

Comentário

J,O 2

As instalações elétricas êstão embutidas ou protegidas por tubulação que permite a higienização
do ambiente? (Doc. Ref.: Resolução RDC n' 216/2004 da ANVISA).

AÍSim

NAT

NAP 0Não se aplica. Não há áreas de venda e manipulação de alimentos

0NONáo observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observâção)

3.7 3

Existem levatórios exclusivos paÍe e higienizaçâo das mãos ne área de menipulação dos alimentos
e que contenham sabonete líquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel não rêciclado ou outro
dispositivo de secagem das mãos e coletor de papel acionados sem contâto manual? (Doc. Ref.:

Resolução ROC n' 2í612004 da ANVISA).

NATNão

NAP 0

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

33.8

As áreas de recebimento dê dinheiro, cartóes e outros são reservados para este fim de maneira
que o funcionário que manipula o alimento (embalado ou não) nâo seja o mesmo quê recebe o
pagâmento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolução RDC n' 2í612004 da ANVISA)'

ATSim

NAT

NAP
P

3
Não se aplica. Náo há venda e manipulação de alimentos no estádio

1{x)

1{xt

Náo.

Comentário:

1Sim.

Não se aplica. Não há áreas de venda e manipulação de alimentos.

Comentário:

1(x)

Náo.



Não observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não obseÍvação) NO 0

Comentário

Os alimêntos perecíveis são dispostos em local adequado (geladeiras, câmaras frigoríficas,
freezers, estufas, vitrines êxpositoras, etc) para a manutenção de sue qualidade e de segurança
alimentar ? (Doc. Rêf.: Resoluçáo RDC n" 216/2004 de ANVISA).

ATSim, os alimêntos estão bem armazenados e dispostos em local com temperalura
ada

NAT

0NAPNão se aplica. Não há áreas de vendâ e manipulação de alimentos

NO 0Não observado. (Especificâr no comentário o motivo da náo observação)

Comentário

3.1 0 3

O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, gêledeirâ, câmare ÍrigoríÍica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensílios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descertáveis? (Doc. Ref.: Resolução RDC n'2í6/2004 da ANVISA).

ATSim. Os equipamentos estáo em boas condições de limpeza e higiene e utensilios são
descartáveis ou devidamênte higienizados e correlamenle armazenados.

NATNão. Há problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolorês ou outros problemas
nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos.

NAP 0
Náo se aplica. Náo há môveis e utensilios nas áreâs de venda e manipulação de
alimentos.

NO 0Náo observado. (Especificâr no comentário o motivo da náo observaçáo)

3.11 3

Comentário

As lixeiras no interior do estabelecimento comportâm a uülização de seco plástico e possuem
tampa sem acionamento menual? (Doc. Ref.: Resolução RDC n'216/2004 da ANVISA).

ATSim

NATNão

NAP 0Não se aplica. Não há áreas de venda e manipulação de alimentos.

NO 0Não observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observaÉo)

3.12 2

Comentário

Sim

NATNáo

1(x)

Náo, os alimentos estão armazenados em locais com condiçóes e temperaluras
rmpróprias para o acondicionamento

í (x)

1(x)

As superfícies dos móveis e utensílios utilizados na preparação, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuição e/ou exposição à venda de alimêntos são de material liso, impermeávê|,
lavável e isentas de rugosidade, frestas e imperfêições quê comprometam a higiênizaçâo? (Doc.
Ref.: Resolução RDC n" 216/2004 da ANVISA).

AT 1ix)



NAP 0

0NONão obseÍvado. (Especificar no comentário o motivo da não observaÇão)

Comentário

J IJ

As embâlegens, ingredientes e/ou matériâs primas ermazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras 1e matàrial liso, resistente, impermeávêl e lavável? (Doc. Ref.: Resolução RDC n'
216/2004 dâ ANVISA).

AT

NATNáo

NAP 0Náo se aplica. Náo há áreas de venda e manipulaÇão de alimentos

0NONão observado. (Especificar no comentário o motivo da náo observaÇão)

3.14 2

Os equipamentos de conservação dos alimentos (refrigeradores, câmares frigorificas e

congeladores) e os de procêssemento térmico dos alimentos possuem termômetro (analógico'
digital ou a laser) em local visível e em bom funcionamênto? (Doc. Ref.: Resolução ROC n"
2í612004 da ANVISA).

ATSim

NAP 0Náo se aplica. Não há áreas de venda e manipulaÇão de alimentos.

0Nâo observado. (Especificar no comentário o motivo da náo observação)

Comentário

3.15

Os equipamentos dê exposição do alimento preparâdo possuêm barreiras
conteminaçáo dos alimentos pela proximidade e ação do Gonsumidor? (Doc. Ref.:

n' 2í612004 da ANVISA).

que evitêm a
Resolução RDC

ATSim

NATNáo

0NAPNáo há alimentos pereciveis no eslabelecimento

NO 0Náo observado. (Especificar no comentário o motivo da não obseÍvação)

3.16

Comentário

Para árêas de cozinha: o locâl de produção e,/ou ârmazenamento de elimentos é provido de entradas
de ventilação com barreiras que impeçam a êntrada dê vetores mas permitam a renovâção de âr?
(Doc. Ref.: Resolução RDC n" 2'1612004 da ANVISA).

Sim

NATNão

NAP o(xNão se aplica. Não há cozinha
3.17

3 Não se aplica. Não há áreas de venda e manipulação de alimentos.

1(x)Sim.

Comentário:

1

NAT J(x)Não.

NO

I

1(x)

3

1

3



NONáo observâdo. (EspêciÍicar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

pere áreas de cozinha: As portas de área da cozinha sáo lisas, de fácil higienizaçâo, possuindo

fechamento eficientê que propicie boa vedação para imp€dir êntrada dê vêtores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolução RDC n' 216/2004 de ANVISA).

ATSim

NATNáo

NAP o(x)Náo se aplica. Não há cozinha

NONáo observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

3.1 8

Para locais com cozinha: Há vestiários para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armários, equipamentos de higiene, supêrfícies laváveis ê êm boas condições higiênico-
sanitárias? (Doc. Ref.: Resoluçâo RDC n' 2í612004 de ANVISA).

ATSim

APSim, mas não estão em boas condições higiênico-saniiárias

NATNão há vêstiários paÍa os manipuladores

o(x)NAP

NO 0Náo observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observação)

3.'19

Comentário

RESULTADO

OIAGNÓSTICO OUANTITAÍIVO

Número de questões da subárea:

Número de questões quâlitâtivas:

Total de questôes atendidas:

Total de questões não atendidas:

Total dê questões náo eplicáveis:

Total de questões atendidos com restÍiçâo

Atêndimênto em relação ao totel
(ART):

Atendimênto subárea (AS):

lltl =

Máximo possivel

20,9ok de 27,90/.'t9

0

0

14

()

Qü.íôri ,4Dndda, +

{Qurna.! d. Júr..-es.tratr.FllÚrrlralrrú trrol d. Qlr.nüFQscrtríed

alrndrddJ aoir

tJ=
(Iotd d. (u.íürs - (tolú{ir,ís - lÍlo Jy'khd,

0

1

0

3

1

Não se aplica. Não há cozinha.

1

&



4. Produção e Menipuleçáo de Alimentos

Resultado

lmpactoDescriçãoItem Relevância

As matérias-primas como ve
desinfecção durante o Prepa

rduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizaçâo e
ro do alimento? (Doc. Ref.: Resolução RDC n'216/2004 da ANVISA)'

AÍ

NATNão

NAP o(x)Não sáo maniputados frulas, verduras e legumes no local

NO 0Não observado. (Especiícar no comentário o motivo da náo obseívaÉo)

Comentário

4.1 3

os manipuladores de alimentos (agentês envolvidos nes êtapas de prêparação, embalagem,

aÍrnazenamento, transporte, recepçãt distribuiçâo e venda) são treinados e capacitâdos de ecordo
com as noÍÍnas de Boas Práticas? (Ooc. Reí.: Resolução RDC n' 216/2004 da ANVISA)'

AT

NAT

NAP 0Não se aplica. Náo há manipulaçâo de alimentos no estádio

NO 0

Comentário

4.2 3

216/2004 da ANVISA

ond ouo ua rdade rma azenamento, agm ntia nados reaante fadosa ime tosn prepaOs prevrame
utodoacom dese entid cados prodfioc cntra monta nantes naÇãosoestá dOSstran rotegpporte

DC nRResolRef2deÍazo idade uçãolered ntes o (Docdataa fabricade pntebrica ngçao(fa

ATSim

NATNão.

NAP 0Não se aplica. Não são manipulados alimentos no local

NO 0

Comentário

4.3 3

O estabelecimento possui documento referênte aos Procedimentos Op€racionais
(POP), detado e assinado pelo responsável técnico do estabelecimento contendo
àequánciais des operaçóes, o nome, o cargo e função dos responsáveis pelas ativ

Pedronizados
as instruções
idadês? (Doc.

Ref.: Rêsolução RDC n' 216/2004 da ANVISA)

ATSim e está disponivel aos funcionários

APSim, mas o POP náo está disponivel aos funcionários

NAT

o(x)NAPNão se aplica. Não são preparados alimentos no local

NO 0Não obsêrvado. (EspeciíicaÍ no comentário o motivo da náo observação)

Comentário

4.4 2

x

1Sim.

1Sim.

Náo

Não obseÍvado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observação)

1(x)

Náo observado. (EspeciÍicâÍ no comentáÍio o motivo da não observação)

1

2Náo.



Existe no estabelecimento, à disposição dos funcionários do serviço dê alimentação' o Manual de

Boas Práticas? (Doc. Rêf.: Resolução RDC n' 216/2004 de ANVISA)'

Sim

2APExiste. mas o manual de boas práticas náo está disponivel aos funcionáíos

NATNáo

o(x)NAPNão se aplica. Não sáo preparados alimenlos no local

0NONão observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observação)

Comêntár

4.5

Existe informações da quantidade e cadestramento dos ambulântes êm dias de jogos? (Doc' Ref':

Manual de Recômendaçôês pare a Segurança e ConfoÍto nos Estádios de Futebol - FGV'2010)'

ATSim

NAT 2Não

NAPNáo há âmbulantes no interior do esládio

0NONão observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

46

RESULTADO

DIAGNóSTICO QUANTITATIVO

Número de questões da subárea:

Número de qu6tões qualitativas;

Total de questões
atendidas:

Total de questões não atendidas:

Totel de questóes não aPlicáveis:

Total de questões atendidos com
restrição:

ART = t.r.t.. Qqnb,'Qr.tt aw
d! 5!a&ro-Q..ra. rd,

Qtr,?,tl,, Aúl,ruf.§ + (
Ooad d. qü.raõ.s - Qu olitúro-, -

(Q&.à, 4. 5!t'.. _Q5.Àen-..ri,

6

0

2

3

0

Atendimento em relação ao
total (ART):

Atendimento subárea (AS):

Máxim
o

Possivel

4,3o/. de 8,8%

5. Água Potável

Resultado
lmpactoxDescriçãoItem

1

2
1

1(X)

02

Relevância



A água utilizada no esÉdio é advinda de um sistema público de abastêcimento? (Doc. Ref.: Portaria

do Ministério da Saúde n" 2.914/2011).

A(x)Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora

BSim. Além do sistema público de abastecimento possui outro sislema de fornecimenlo

CNáo. É proveniênte de abastecimento alternativo (caminhão- pipai poço artesi

etc). Anexar o laudo de potabilidade da água e outorga do ôrgão ambiental'
ano,

DNáo observado. (Especificar no comentário o motivo da náo observaÉo)

Comentário

5.1 0

istéNVISA;

boasemestãoeua isternascdtorresaca d'xas agcomvel ode a aguuaOs tóriosreserya q potá
eond tamui papossnfi Itrações,deresivcondições,

da6/2004DC nRResolRefa 2ua Doc. uçãoa au dadaderometam nto naoe com srevesti e qqu p
9'r 4t20 ,|deSaú noM n ori dariaPorta do998/NNT RB 5626/A B

ATSim. Estão em boas condiçóes

NATNáo

0NAPNão sê aplica. Não existem reservatórios de água potável

0NONáo observado. (Especificar no comentário o motivo dâ náo observação)

Comentário

3

Os reservatórios dê água potável são higienizados' n

ABNT/NBR 5626/'t998; Resolução RDC n' 216/2004 da A
o máximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.:

NVISA; Porteria do Ministério da Saúde no

2.914t2011\.
AÍ

Sim. E foi aprêsentado o registro dê higienizaÉo na validadê

AP
Sim. Mas o registro de higienizaçáo está vencido ou não foi apresentado

NAT
Não

0NAP

0NO
Náo obsêrvado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

Comentário

5.3

Existe o laudo oficial de potâbilidâde da água nibilizada no estádio? (Doc. Ref.: Portaria do

Ministério dâ Saúde n'2 9í4/201í)?
dispo

AT
Sim. e o laudo foi emitido por empÍesa certiÍicada

AP
Sim, mas o laudo não foi emitido por empÍesa certificada

NAÍ
Náo, o laudo náo existe e/ou não foi apresentado

o(x)NO
Não observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observação)

abastecimento

siste-ma allernativo d(SANÊAGO), não hátádio é do Sistema PúblicoComentário: A água usada no ês

5.4

de água. (EspeciÍlcâ0.

desplacamentos,vazamentos,rachaduras,

).

1(x)

I (x)

Não se aplica. Não existem rêservatórios de águâ potável'

1

3



É enviado à autoridade de saúde pública os relatórios das análises dos parámetros mensais,

trimestrais e semestrais com informações sobre o controlê da qualidade da água, edvinda de

abastecimento alternativo, confoÍme o modelo estabelecido pele referida autoridede? (Doc. Ref.:

PortÀtie n' 2.914 I 20111.

AT

Sim. mas o laudo está vencido

NAT

NAP o(x)A água utilizada no estádio é advindâ apenas do sistema público de âbâslecimento

NO 0Não observado. (EspeciÍicar no comentáÍio o motivo da não observação)

3

Comentário

Qual a capacidade nominal em litros dos reservetórios (caixas d'á9ua, e cisternes) do
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/'1998)

estádio?

Comentário: 80.000 lúros
5.6

EsEio instalados bebedouros de material lavável, providos de água potável, em locâis acessívêis,
fora das instâlações sanitárias, para uso dos frêquentadores, na proporção de um para câde 500

pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n'02/2010).

Sim. A proporÉo de bebedouros está sendo atendida ê possuem plano de limpeza e
manutenção do equipamento com troca rêgular dos filtros (anexar comprovantes).

APSim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporção de
bebedouros é insuÍlciente para atender ao público.

NATNão existem bebedouros e / ou os existentes não alendem a todas as especiÍlcações
actma

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

Comentário: No local existem 20 bebedouros, sendo que a quanti dade necessária de acordo com o públi

seria de 25 bebedouros. Poúanto atende parcialmente

5.7

RÉSULTADO

DIAGNóSTICO OUANTITATIVO

7

, Atêndimento em relação ao S,gokz totat (ART):

2 Atendimento de subárea (AS):

0

2

1

ART =

Q,.stôrs Aundtdas +

(Ío!ai dr?uártôrs - Qr.dúttirâô! _ iYâ,

Número de questões da subáree:

Númêro de questões quelitativas:

Máximo
possível

de 8,8%

audô., dq rqDtEÀ-&.,4.rú
rr.al 4. Q3r,ri,.'-oscúrÍrr, ,

Total dê questóes atendidâs:

Total de questões não atendidas:

Total de questóes não aPlicáveis:

Total de questões atendidos com
Íestrição:

/orrrá- Â!Brtú4 ói r.Pra0aí\
aúr.ô.rft.idrd6+l--.,
I Qúr.ôr, rl. §r..i:ra -C!.Ltt§t FÀLrrL.irt,

1Sim. E foi apresentado o laudo na validâde e os comprovantes de entrega.

Náo é realizadâ a análise.

0

1

2 (x)

3

1



6. Saúde

Resultado
ctolmDescriçãoRelevânciaItem

O estádio possui instalaçóes de Serviço
funcionemento pelo órgão competente?

Médico de
(Ooc. Ref.:

Úgência (SMU) e este possui autorização para

Resolução-RDc ANVISA n' 't89/2003; Guide to

Sa atS Grounds,2008; Portaria CVS 02/2010

Sim, o SNIU eslá devidamente autorizado pelo órgáo competente

NATSim, mas o SMU náo possui autorizaÉo de funcionamento

NAP 0Não se aplica. Não possui SMU

NO 0Náo observâdo. (Especificar no comentário o motivo da não observâÉo)

alugam o estádio, segundo o gestor do estádio
tadas pelos clubes quedias de jogos por emPresas contraComentário: O atendimento médico e feilo nos

6.'1 3

profissiona
Ref.

nade clMedConse honc doa onn em d cco rede Regionad o técsua tca,emui reçaSMUo poss
ial ocomstencassealeade sa údedeseao utrosoà locasuaentend lizaçcorres po

CFoRes ucosni ? çãm uxta reslia téce (Docenfermtéc icn emos ageroei resnferm ponsáve
02 2048/ 0n téts oft Saúda dedo Mn

ATSim. e o médico está crêdenciâdo no CRM

NATSim, mas o médico não está credenciado no CRM ou náo possui mêdico

0NAPNáo se aplica. Náo Possui SMU

o (x)NO

Comentário: O atendimento médico
alugam o estádio, segundo o gestor

é Íeito nos diâs de iogos por empresas
do estádio. o que elês oferecem Para

contratadas pelos clubes que

o clube é apenas o espâço ísico

362

As instâlaçôes do Serviço Médico
(Doc. Ref.: Manuel de Recomend

de Urgência êsüio em
açõês pare a Segura

boas condiçóes de lim
nçe e Conforto nos E

peza e conservaçáo?
stádios de Futebol -

FGV/20í 0

ATSim. Todos êstáo limpos e conservados

Em parte. Alguns locais necessitam intervenções. (EspeciÍicar no comentário)

NATNão. Íodos os locais apÍesentam problemas de limpeza e conservaçáo

0NAPNáo se aplica. Náo Possui SMU

0NONâo observado. (Especificar no comentário o motivo da não obseÍvaçáo)

Comentário

26.3

dodedaacomho om capacta tamanuemUde c patíveMédicoed Serv possrgenAS stan çolações
u afa c deda25 m'zrcedto res perioroatéla 5.1 000 pa capaed mm n om paou seia

coris me eventosave a deumec dntoocom do iaçãohon comuo mta a1 00 0 patível5
2008rounds,at SidGu toeRef?o Docdros estao ded bBom etdo o Coitiem

AT
Sim, a instalação está em conformidade

AP 2
Não está em conformidade

0NAP
Náo se aplica. Não Possui SMU

Comentário

64

1(x)

Portaria997/í980;
1

Não observâdo. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observação)'

1(x)

2

eestádio,
toÍcedores,

1(x)

2



caso o êstádio tenhe capacidade de público superior a 40.000 pessoâs, existem no mínimo dues
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria cvs
N" 02/2010).

AT

NATNáo, há apenas um SMU

NAP o(x)Não se aplica, estádio menor que 40.000 pessoâs.

NO 0Náo observado. (Especificar no comentário o motivo da náo observaçáo)

3

Comentário

65

As instelações dê serviço Médico de uÍgência possuem ventilâção e iluminação edequadas,
incluíndo lúzes de emergência, bancadas com pia de aço inox para lavagêm das mãos, bêbedouros,
banheiros e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds' 2008).

ATSim, as instalações possuem todos os itens citados

NATNão, possuêm apenas alguns itens citãdos (especificar no comentário quais faltam)

NAP 0Não se aplica. Náo possui SMU

NO 0Náo obseÍvado. (EspeciÍlcar no comentário o motivo da náo observação)

3

Comentário: Não possuem pias de aço inox para lavagem das máos, bebedouros e acesso ao telefone

tr.tl

As instalaçôes de sêrviço Médico de urgêncie possuêm sinalizâção visívêl e são acêssíveis aos

torcedore§ e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria cvs n" 0212o10i Guide to safety at sports Grounds,
2008)

AT

NATNão. O SMU não possui sinalizaçáo visível e/ou náo é acessivel (especiÍicar)

0NAP

0NONáo observâdo. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

67 3

o ârmário pare o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no sMU está

fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at SpoÍts Grounds' 2008)

AT

NAT

o(x)NAPNão se aplica. Não possui SMU e/ou medicamentos no local

0NONão observado. (Espêcificar no comentário o motivo da não observaÉo)

nios. Não possui medicamentos no localComentário: Náo possui aimário para a guarda de medicame

26.8

Sim, âs instalaçóes âtendem completamente.

I (x)

,]

Sim. Todos tem acesso e o locâl de âtendimento possui sinalização visivel.

Não se aplica. Não possui SMU.

,1

Sim.

Não.



o sMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulâncias, portas amplas pera fluxo ágil de

pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portarie do Ministério de Saúdê no 2 048/ 2002)'

ATSim, o SMU possui as especiÍicações preconizadas

NATNão. Não atêndem aos requisitos ou não há estrutura complementar à ambulânciâ'

0NAPNão se aplica. Não possui SMU

0NONão observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observaçáo)

Comentário

36.9

rviSe de údeSadeam de çosentoo P noa Gerencdeu m ementouo eSMU aboro pl
s ? Ooc.itáriasn ae bim entariauto sadadesconsfa Itau dasisd veloe esm om estáRSSPG pon pa

5AMA 3no 058120Resol coNda2004 ).u RDC n 306/ uçâoRêsoRef ção

ATSim, o SMU possui PGRSS

NATNáo possui PGRSS imPlementado

0NAPNâo se aplicâ. Náo possui SMU

NONão observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da náo observação)

Comentário: Não existe PGRSS porque gera pouco res rado pela empresa Presladora deiduo que é reti

serviços de saúde nos dias dos jogos

6.'10 3

úde

certiÍicad
NVISA;

n tve s Íorofiss nalo eddoliza um uperie reaSAde poÍ pm resdos duosncia entogere
TecnT caRes idadenota o de (ARa deoc m çã ponsabicl sse entaçãouse nselco deho prespe

ROC nooReslat? UçãOmentodocu stmaded rcatécn uonsabio de respo -o01n 02t20cvs responsávelaPortaoc MANAolRes004 da306i 2 ução
pelo GRSS deve ser o representante legel do SMU.

ATSim, é realizado pelo representante do SMU e este é proíissional de nivel superior

e habilitado pelo seu conselho de classe.

APSim, é realizado pelo representanle do SMU - proÍissional dê nivel superior' mas

este não âpresentou a ART ou documento similar

NATNão é realizâdo poÍ profissional habilit aao e I ou não é o representante legal do

SIVIU

NAP 0

0NONâo observado. (Especiíicar no comentário o motivo da náo obseÍvaÉo)
do pouco residuo que é

saúde
laePtem GRSSresde d ou S naonto saoNoc enm notá gerencrame

rasd osde nOSdela seryi da dotairadoret çospresemprespela

6.11 3

sacool comtcooÍa res uod bi plásticocfi oscoletores ógde ficados pantietem estão especíExis
? RefB NNT RB 9091ord m (Doccontefa de acora oetorescol dosnoleitos os pa peífueranb o s

58123 00 5AMAcoNResolda NVISADR c 03 6/2004oRes u

APSim, os coletores exislem, mas não estâo devidamente identiíicados

NATNão possui coletores

0NAPNão se aplica. Não há geraçáo de residuos biolôgicos e/ou perfurocortantes

0NONáo obsêrvado. (EspeciÍicar no comentáÍio o motivo da náo observaÉo)

3

í (x)

ANVISA;

Residuos

1

0

Rêf.:

hebilitadoo

(Doc.
358/2005;

1

Náo se aplicá. Náo há geraÉo de residuos de saúde.

possui
jogos.

os

1(x)ATSim, o SMU possui os coletores espêciÍicos.

6.12



Comentário

os resíduos de serviços de saúde são dispostos em recipientes armazenados em um dêpósito

têmporáÍio de resíduoi (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e laváveis? (Doc. Ref.:

Resolução RDC n" 306/2ó04 dã axvtsa; Resolução CONAMA n" 358/2005; NR 3212005)'

Sim, os residuos estão armazenados em conformidade

Náo, alguns quesitos náo crnstam. (Especiíicar quais nos mmentáÍios)

Não atendem

NAP 0Não se aplica. Náo há gêração de residuos de serviços de saúde

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaçáo)

descárpack, pois produz PoucoComenlário: O residuo é coletado nas própÍias ambulâncias em caixas

residuo

3

A retirada dos residuos de serviços de saúde está sendo realizade por empresa devidâmente

licenciãda ou credenciâda no órgão competentê? (Doc. Ref.: Resoluçáo RDC n" 306/2004 de

ANVISA; Resolução CONAMA n' 358/2005).

ATSim, e â licença Íoi apresentada

APSim, mas não há comprovante da lacençâ

NATNão há contrato com empresâ tercerizada e/ou a empÍêsa náo possui licença

0NAPNão se aplica. Não há geraÉo de resíduos de serviços de saúde

NO o (x)
Não obsêrvado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da não observaçáo)

descarpâck, pois produz pouco
Comentário: O rêsiduo é coletado nas próprias ambulâncias em câixas

residuo

6.14 3

cra ue uaoc UdêSeo Médi possofao d rgên qemcom çcontratoutdiestá prestadpresao poss
dantode func nameoa da rcea deemas nçaitnsab d des cópa partes,dasefid responição

de RecomnuMa a?nte Doc. endeçõescomidae peteem pelo órgãocontratada, pedpresa
nMS 2. 048t2002GF 0vt2 1 Porteria ).de utebolFosn tádEs iosnla onfortoa u çasegpara

AT

APSim, mas a empresa náo está registrada conforme poÍlaria

NATNão possui contrâto

0NONão observado. (EspeciÍicâr no comentário o motivo da náo obseÍvaÉo)
meU a aLImestrod Sed sres aS b da qedsaocln ama bu aedS ponrcomédSseryOsontáriCome tço

udeSEe SAdestadorre dasm em Sre sa çosconm atotr coESe eS tê p pSosdi Sa d ostáe d oS s

3615

FGV/201

atéde 00020(a coavan públinrá Ucias T de D)(tipo padde auas bm u çadomo tn moEx ste
ontrato oficiouemdas ococ ntemtaes estasndotorc000 plac da 0 edores,umadistomaacr pa ra

emnscoaa val a deosUê atisdadeuanti çãoua iaçaomédic qdedêf qserylÍornecedo ço urgêncido
1 uaMan4.t 56Ref BNTlaes ?dobeBom ros doo editadem ontos Corpoeve pel
0deOS uteboFEstádi t.nosÍa Confortoeafandme a nçaôesRêco Segude ç pa

AT
Sim

AP
Não, a quantidade disponibilizada não atende à portâria

NATNão possui contrato
6.16 3

1

NAT

1

Ref.:

o
entÍe

0;

1(x)Sim, e a empresa está registrada conformê poÍtaria

ASnos

suporte

/2000;NBR(Doc.

1(x)

---*-l{)



NO 0Náo observado. (EspeciÍicâr no comentário o molivo da não observaçáo)

Comentário

RESULTADO

OIAGNÓSTICO QUANTITATIVO

Número de questõês da subárea t6 Atendimento em relação ao
total (ART):

Atêndimento da subáreâ (AS):

Máximo
possivel

11,4% de 23,5o/o

Número de questôes
qualitativas:

Totâl de questões etendidas:

0

I
4

4

Total de questôês não âtendidas:

Total de questões não
aplicáveis:

Total de questões atêndidos com restrição:

Qu.stôes Aa.,Idd4t +

Gotal rtc *cttõeç - Qtoltlúvat - Nb Aphctorts

7. Vestiários

Resultado
lmxDescriçãoRelevânciaItem

Há pelo menos dois vestiáíos exclusivos pare atlêtâs?

ATSim

NAT
Não. Há apenas um vestiário

NAP

0NO
Nâo observado. (Especiíicar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

27.1

os vestiáÍios exclusivos para atletas têm, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatórios e 3 vasos

J".itari." qr" permitam aiender afletas do iênero masculino_ e feminino? (Doc. Ref.: Manual dê

n"lãr.na"'çO.l para a Segurança e Conforto nos Estádios de Futebol - FGV'20'10)'

AT
Sim

'l (x)

2

Não há vestiários para atletas

1 (x)



NATNão. (EspeciÍicar a quantidade)

NAP 0Náo se aplica, pois não há vestiários para atletas

NO 0Não observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação)

2

Comentário

1'

os vestiários exclusivos para atlêtas estão em boas condições de higiene? (Doc. Ref.: Manual de

Recomendeções para a SeguÍança e Conforto nos Estádios de Futêbol ' FGV/2010)'

ATSim

2APSim, mas necessitam de âlgumas intervençôes

NATNão. Estão em condições precárias de higiene

0NAPNão se aplica, pois não há vestiários para âtletas

NONão observado. (Especificar no comentário o motivo da não observaÉo)

Comentário

7.3 2

Existem vestiários exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.; Manuel de Recomendeções pera a

Segurança e Conforto nos Estádios de Futêbol - FGV/2010).

ATSim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiáÍios paÍa a equipe tecnica (1 para o time

visitante e 1 para o time residente).

NAT 2Não. Não possui vestiário exclusivo para equipe técnica

NO 0Náo obseÍvado. (Especiíicar no comentário o motivo da náo observaçâo)

Comentário

7.4

Os vestiários exclusivos para equipe técnica estão em boas condições de higiene? (Doc Ref':

Manual de Recomendações para a segurança e conforto nos Estádios de Futebol - FGv/2010).

ATSim. estão em boas condiÇôes de higiene

NATNão. Estão em condiçôes Preúrias

0NAPNão há vestiáÍios exclusivo para equipe técnica

0NONão observado. (EspeciÍicar no comentário o motivo da náo observaÉo)

Comenlário

7.5 2

Os vêstiários para árbitros são divididos por gênero (feminino-e mesculino)? (Doc' ReJ': (Doc' Rêf':

Manuat de Recomendações para a Segurànçie Conforto nos Estádios de Futebol - FGV/20í0).

ATSim
APNão. Há vestiário apenas para um gênero

2

1(x)

0

1(x)

1

1(x)

1(x)



2 Não há vestiários exclusivo para árbitros NAT

Náo observado. (Especificar no comentário o motivo da não observação) NO 0

Comentário

Os vestiários exclusivos para árbitros estiio em boas condiçôes de higiêne? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendaçôes para a Segurança e Conforto nos Estádios dê Futêbol - FGV/2010).

ATSim. Todos estáo em boas condiçoes de higiene

AP 1
Em parte. Alguns apresentam condaçÕes insatisfatórias de higiene. (EspeciÍicar no
comentário quantos e quais apÍesentam-se em condições insatisfâtórias).

NAT

NAP 0Náo se aplica. Náo há vestiários exclusivo para árbitros

NONão observado. (Especiíicar no comentário o molivo da não observação)

7.7 2

Comentário

Nos vestiários e banheiros dos atletas, equipe técnica, árbitros e forças de serviço, os pisos, tetos e
pâredes são de material liso, resistente, impêrmeável e de fácil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendações para a Segurança e conforto nos Estádios de Futebol - FGv/2010).

AT

NATNão. Há problemas com o mâterial empregado nas superficies. (Especificar no
comentário quanlos e quais âpresentam-se em condiçóes insatisfatôrias).

NAP 0Não se aplica. Não há vestiários e banheiros para árbitros e/ou atletas

NO 0Não observado. (EspeciÍlcar no comenlário o motivo da não observaçáo)

Comentário

7.8 1

AT

APSim. Mas âpÍesentam mal estado de conservação e/ou limpeza

NATNão. Os equipamentos utilizados não são adequados

0

1

Não se aplica. Não há móveis e equipamentos

7Q

NO 0Não observado. (EspeciÍlcar no comentário o motivo da não observação)

Comentário

7.6

1(x)

Não. Estáo todos em condições precárias.

0

1{x}Sim.

2

Os equipamentos e móveis encontrados nos vestiários dos atletas, equipe técnica e árbitros são de
materiâl resistente, liso, impermeável e de fácil limpêze? (Doc. Ref.: Menual de Recomêndeções para
a Segurança e Conforto nos Estádios de Futebol - FGV/20í0).

1{x)Sim.

2

3

NAP



RESULTAOO

DIAGNÓSTICO OUANTITATIVO

Máximo possivel

Número de questões da subárea: I

0

Atendimento em
rêlação ao total
(ART}:
Atendimento

13,2./. de 13,2%

Número de questões qualitativas

subárea (AS)

Total de questões atendidas:

Total de questões não atendidas

I
0

0

0

Total de questões não aplicáveis:

Totâl de questôes atendidos com
restrição:

Qwt ô., <ra tuu b4 -çú.te.r td,
tâ.., a, {'tr..ràr- Qlci...i@á&Í = ia:.§r., ra tràa',â*qrâ!!.a!..,-§LÁplr.ld§

dê q'lestô.s * Qtt l,üaa r,..5 * ,Vâo
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I u.s.oLt Ã.tctt.I rrr* + t-J
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6) DTAGNOSTICO

7) PARECER

Quadro Síntese das não conformidades encontradas

Critério Quantitativo de Avaliação:
Aprovado
Aprovado com restrições
Não aprovado

76%o a 100Vo

51oÁ a 7 50Á

0 a 50Yo

Restrição l: Torneiras com defeito ou ausentes.

Providências: Reparos e reposiçâo de torneiras.

Prazo: 30 dias

Restrição 2: Falta I ducha em um dos vestiários

Providências: Reposição da ducha.

Prazo: 30 dias

Restrição 3: Iníiltrações nas paredes, principalmente próximo a alguns bebedouros.

Providências: Correção das inÍiltrações e pintura no local.

Prazo: 30 dias

Restrição 4: Bebedouros daniíicados e com vazamentos.

Providências: Conserto dos bebedouros daniÍicados e repâro nos vazamentos.

Prazo: -10 dias.

Restrição 5: Falta de curso de treinamento para funcionários dos bares.

Providências: Fazer curso de treinamento e apresentar comprovantes

Prazo: -10 dias

Providôncias: Providenciar tampa com fechos escamoteáveis para os ralos dos
pisos.

Prazo: 30 dias

Restrição 6: Alguns ralos sem fecho escamoteáveis.



Os valores de atendimento total são obtidos a partir do somatório de atendimento
de cada subárea.

Percentual de atendimento total: 76.5%

Aprovado (X)

Aprovado com restrições

Reprovado

OBS.:

S) OBSERVAÇÔES

Foi emitido termo de intimação n'460048 em 27 /0412023
solicitando a correção de inegularidades.

Data de emissão do laudo: 28101/2023

Prazo de validade do laudo: 2810112024



9) R.ESPONSÁVEIS'TECNICOS PEL() LAT]DO

Sistema(s) inspecionado(s) : Estádio Olinpi to- ('entro tle Excelência do Esporte

tlo Profissional: Alberico Fernandes da Cruz0me

Especiatidade: Auditor Fiscal de Saúde Pública

Orgão: Vigilância Sanitaria Municipal de Goiânia

Nome do ProJissional: Nildemar Vieira de Souza

Espe t'ialidade: Auditor Físcul de Saúdc Prihlica

0rgào L'igilôncia Sunitária Munic'ipal de Goiâniu

Assinaturas:

C§Pde

üat.i

1e

r0) ANEXOS DO LAUDO

Os documentos fbram conferidos em vistoria "in loco", os que foram apresentados à

fiscalização estão marcados em verde no item DOCUMENTOS, os que não foram apresentados estão

em branco, com justificativa no quadro.

1


